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Vertaling via Koken en Bakken  

 
 
Grote kom : 
150 g vanillepoeder afgewogen 
Wat koude melk 
Omroeren en opzijzetten 
 
In kookpot 
5 el suiker 
Rest van de 1 l melk 
Opwarmen 
 
Bij de vanillepoeder gieten 
Omroeren 
En opnieuw in de kookpot 
Roeren tot vanillecrème dik is 
In koud water zetten 
 
Grote kom : 
3 bananen in schijfjes 
300 g boudoirs in kleine stukjes gesneden, nog een aantal over, dus iets minder 
Afgekoelde vanillecrème eronder mengen 
 
Vorm van 26cm met folie bekleden 
Crème erin gieten, aanduwen en met folie in ijskast verder laten afkoelen en opstijven 
 
Crème santi opkloppen, heb 2 pakjes gebruikt  
Ook afgewerkt met wat chocoladeschilfers en bresilienne nootjes 
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