Dessert (nr 1083) Bladerdeeg koeken

Appelflappen

In pannetje 2 appels gesneden in kleine stukjes
+ 1 el honing

+ 3 el amandelschilfertjes

+ 1 el rozijnen

wat aanstoven

Op rechthoekige bladerdeeg leggen en dichtvouwen.
Zijkanten met vork aanduwen.

1 eitjes klutsen en met penseel bladerdeeg bovenaan inwrijven.
Besprenkelen met wat sesamzaadjes

Oven : 180°C - 20 minuten
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Dessert (nr 1083) Bladerdeeg koeken

Ingrediénten en Recept
Abrikozensloefjes

lei
130 g gemalen amandelen
->te droog, mocht minder

Frambozen
Amandelen

wat suiker
Hazelnoot
Amandelschilfers
Oven : 180°c 25 min

4 el abrikozenconfituur - > microgolf - 1 minuut
Koeken mee insmeren
Wat poedersuiker erover doen

Bron
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