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Ingrediënten en Recept 
 

 

 
  

 
 

Bron 

 
 

 
 

 
 

Internet - Facebook - Koken en bakken met Marion 
 
 
 
 
Link facebook: 

https://www.facebook.com/kokenenbakkenmetmarion/photos/a.1608399212732215/2354946224744173/?type=3&theater  
   
 

 
 

Info Martine Lycke 05/08/2019 
 

 

Vorm 26 cm bekleden met bakpapier 
 
Mixen KitchenAid 
200 g boter 
200 g suiker 
1 vanillesuiker 
Zout 
 
+ 1 per 1 – 3 eitjes 
 
+ 150 g zure room 

In zeef: 
+ 375 g bloem 
1 zakje bakpoeder 
 
-> vorm 
+ 1 zakje klop fix 
 
+ in 2 gesneden 750 g pruimen 
Vel kant naar onder 
 
Oven : 175°C - 40 minuten 
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