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Video :  
https://www.ah.be/allerhande/video/R-V3492326/kerstkrans-van-knakworsten-en-bladerdeeg  
 
Recept: 
https://www.ah.be/allerhande/recept/R-R1193271/kerstkrans-van-knakworsten-en-bladerdeeg  
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Info Martine Lycke 31/12/2019 
 

 

Dag ervoor gemaakt op tray van de microgolf – daarna in oven 
Bordje koffie (Linda) 
Dagzelf met geklutst ei ingewreven 
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