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Ingrediënten en Recept 
 

 

Samen mixen: 
1 grote eetlepel verse kaas 
Rode biet (restje sterretjes van rode biet 1155) 
Tot gewenste kleur 
 
Ondertussen klein stukjes gelatine in koud water laten weken. 
Wat van het bietenmengsel opwarmen in de microgolf en de uitgelekte gelatine eronder 
mengen 
 
Op smaak brengen met wat Xeres azijn of ander lichte azijn 
 
In spuitzak (geen spuitmond nodig) doen tot moment van dresseren en in ijskast bewaren 
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Eigenlijk was spuitmond niet nodig, beter zonder volgende x 
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