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Barbecue saus maken: In pot: 10 minuten laten koken en af en toe roeren 
o 1 ui versnipperd 
o 1 el donkerbruine basterdsuiker 
o 2 el azijn 
o 1 el mosterd 
o 1 el gerookt paprikapoeder 
o 100 ml water 
o 2 el citroensap 
o Peper en zout 
Daarna toevoegen, als saus kookt vuur uitzeten en de saus in een kommetje doen 
o 2 el Worcestershire saus 
o 6 el tomatenketchup of tomatenfrito 
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