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Info Martine Lycke 22/06/2020 
 

 

200 g Aardbeien wassen en in kleine stukjes snijden 
Opzijzetten 
 
Mengen: 
250 g Mascarpone – Veel meer gebruikt, in totaal 500 g  
160 g Suiker 
80 ml Olie 
2 Eieren 
2 el Volle melk 
Zeste van citroen 
 
Erbij mixen: 
240 g bloem 
16 g bakpoeder 
-> gebruikt 240 g zelfrijzende bloem 
Kaneel 
1 kl Soda 
Snuifje zout 
 
+ aardbeien (min enkele voor bovenkant) 
 
In vormpjes doen 2/3 gevuld – totaal : 19 stuks 
Op bovenkant  
 
180°C – 30 minuten 
 
Bovenkant bestreken met rabarber/aardbeienconfituur en poedersuiker 
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