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Info Martine Lycke 10/03/2016 

 
 

4 kleine uien aanstoven in olijfolie 
1 grote bloemkool 
1 prei 
Toevoegen 
Currypoeder, ongeveer 2 el gebruikt 
Zwarte peper en zout 
Aanstoven 
 
2 l water 
4 kippenbouillonblokjes 
 
30 minuten laten garen, laatste 5 minuten 100g light verse kaas (Lidl) toevoegen  
Soep mixen en eventueel nog verder afkruiden 
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