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2 uien 
2 teentjes look 
1kg diepvrieschampignons 
+ Witte peper, zout, chilipeper 
+ 2 el peterselie 
Zonder deksel zeer laag vuurtje gedurende 15 
minuten aanstoven in 3 el boter 
 
(Vermits we diepvrieschampignons gebruikt 
hebben kan geheel nu meer waterachtig zijn dan 
bij verse champignons) 

3 el bloem onder roeren toevoegen en laten 
meestoven 
 
500 ml water + 4 kippenbouillonblokje 
toevoegen 
1 l melk 
15 minuten op laag vuur sudderen 
 
Mixen 
Ev. Wat room toevoegen 
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