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Info Martine Lycke - 13/06/2016 

 

 

200g  Boter 
200g Suiker 
1 zakje Vanillesuiker  
Mixen tot zacht en luchtig 
4 in totaal Eieren 1 voor 1 toevoegen (XL Colruyt) 
Toevoegen 
3 el Citroensap 
½ kl Citroenrasp 
50g  Maanzaad 
Toevoegen 
200g Gezeefde bloem 
30g Vanillebloem 
½ zakje Bakpoeder 
 Zout 
Beslag luchtig kloppen 
Bakvorm (24cm) bedekken met bakpapier  
En beslag er in doen 
 
Oven : 170°C – 50 minuten, mocht zelf iets minder 
Zonder slagroom – voor de lijn  
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