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Info Martine Lycke 08/07/2016 

 

 

3 eitjes toegevoegd, had 235 g amandelmeel, 
laatste van pakje 
226 g courgette 
 
Oven : 40 minuten – 180°C liever wat smeuïg ipv 
te droog voor de eerste keer 
 
Met gerookte zalm opgediend 
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