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Info Martine Lycke 02/12/2016 - Glas = 200 ml 
 

 

Mixen: 
- 4 eieren 
- 1 glas suiker  
- 1 glas zonnebloemolie 
 
- 2 glazen meel 
- 1/2 dessertlepel zout 
- 2 dessertlepels kaneel 
- 1 zakje vanille suiker 
- 1 zakje bakpoeder 
- 2 dessertlepels bakingsoda 
 
Toevoegen en met een lepel omroeren 
- 4 glazen geraspte wortel, gebruikt : 260 g 
- 1/2 glas fijngehakte walnoten 
- 1/2 glas gedroogde rozijntjes (ik doe dit er niet bij houd er zelf niet zo van) 
 
Springvorm : 26cm 
Oven: 180°C – 40 minuten 
 
Roomkaas topping: 
 
- bakje roomkaas 200gr 
- 3 eetlepels citroensap uit fles 
- Naar eigen smaak poedersuiker (bij mij : rode zeefje vol, meer dan genoeg) 
 
Alles door elkaar mengen en op de afgekoelde cake smeren. 
 
Bovenop :  
 
Wat geraspte wortelen blancheren en daarna in wat suiker mengen. 
Noten 
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