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Bekleed een springvorm met bakpapier.  
Verwarm de oven alvast voor op 180 graden. 

 Smelt 100 gram roomboter,  

 Roer er met een lepel 70 gram suiker,  

 1 ei,  

 1 zakje vanillesuiker,  

 een snufje zout,  

 een half pakje bakpoeder en  

 200 gram bloem door.  
 
Even stevig doorroeren en op de bodem van je springvorm verdelen. Met de achterkant van je lepel 
enigszins gladstrijken.  
 
Spoel 150 gram gemengde gele en blauwe rozijnen, laat ze even uitlekken.  
 
Ondertussen schil je 6 jonagold appelen en snijd je deze in stukjes.  
 
Verdeel deze met de rozijnen over het deeg. 

 Smelt weer 100 gram boter.  

 Roer er nu 125 ml room,  

 100 gram suiker en  

 40 gram bloem door. Weer gewoon met een lepel.  

 Als laatste roer je er 125 gram amandelschaafsel door.  
 
Verdeel dit mengsel met een lepel over de appels en strijk weer enigszins glad met de achterkant van 
de lepel.  
 
Bak de taart 50 minuten. Laat 15 minuten in de vorm staan en verwijder dan de rand.  
Laat helemaal afkoelen en bestrooi met poedersuiker. Yummie 
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