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Info 30/10/2017 
 

 

250 g Zelfrijzende bloem 

 

80 g Suiker 

150 g Boter 

1 Ei 

3 el  Citroensap 

Puntje Zout 

Goed mengen - in plastiekfolie laten 
rusten - in vorm - gekartelde oranje, met 
bakpapier in 

  

1 kl Vanille 

100 g Suiker 

325 g Mascarpone 

2 Eieren  

100 g  Bloem  

Goed mengen in deze volgorde, ei per ei 
toevoegen 

  

5  Appels schikken 

Bestrooi Met kaneel (vergeten  ) 

  

Oven : 170°C - 50 minuten 
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