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60 g Boter  1 min / 80°C 
   
150 g Bloem 15 sec / snelheid 2/4 
7 g Bakpoeder  
120 g Suiker   
2 Eitjes  
   
4 Appelen in blokjes Omgekeerde Snelheid 2 / ongeveer 1 minuut 
   
In vorm 
Oven : 190°C - 25/30 minuten 
   
Mixkom afwassen en : 
100 g Boter 50°C / 7 minuten / Sneldheid 2 
130 g Suiker  
Enkele minuten laten afkoelen 
2 Eieren toevoegen 30 seconden / Sneldheid 4 
   
Oven : 190°C - 25 minuten 
Is dus nog een stuk langer  
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