Snacks (nr 965 ) Beleg - Kippensalade

Water met een bouillonblokje aan de kook brengen.
1 Kipfilet toevoegen

3 eitjes 10 minuten in kokend water laten koken

©Kookpassie -

Mengen:

1/3 prei

1 appel

1 bakje verse kaas

1 kl curry

chili

restje opgelegde paprika

1/2 ui

2 el mayonaise

en de afgekoelde kip in blokjes

op toastje met gebakken uitjes

de bouillon waar de kipfilet in gegaard is kan je bij een
restje soep doen, zo heb je weer verse soep

Martine Lycke
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