Dessert (nr 1001)

Chocoladeframbozentaart

120g boter smelten

250g gemalen petit beurre

= basis

Aandrukken in een lange vorm waar bakpapier in zit

Ganache :

200ml room

200g melkchocolade

100g fondant

Room koken en chocolade erin laten smelten
In vorm gieten

In de chocoladelaag framboosjes prikken
Laten opstijven in de ijskast

Afwerken met roomtoefjes

Martine Lycke 07/06/2018

Hier met 200g fondant en 100 g melk - foutje ;-)
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