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1 liter water opzetten met  
2 kippenbouillonblokjes 
 
Toevoegen: 
1 Preiwit 
2 Worteltjes 
Selder 
Look 
 
2 Kippenfilets toevoegen als water kookt en 
15 minuten laten mee garen 
 
Ondertussen 500 g champignons aanbakken in wat boter 
En peterselie toevoegen, opzij houden 
 
Kip uit bouillon nemen en in stukjes snijden 
 
In andere pot: 
2 el boter laten smelten 
+ 3 el bloem 
+ beetje per beetje bouillon toevoegen 
Bouillon heb ik niet gezeefd en uiteindelijk alles toegevoegd aan de beurre manié. 
Dus bij ons eerder waterzooi dan vol-au-vent 
Kip en champignons toevoegen en wat laten meegaren 
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