
Snacks (nr 1066)  Flamiche picarde aux poireaux et jambon ww 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

Ingrediënten 

 
 
Opgelet : 1 uur gaartijden ! 

 

 

 
  

 
 

Recept 
 

 

 
 

 
 

Bron 
 

 

 

https://www.platetrecette.com/flamiche-picarde-
aux-poireaux-jambon-ww 
 

   
 

http://www.kookpassie.be/
https://www.platetrecette.com/flamiche-picarde-aux-poireaux-jambon-ww
https://www.platetrecette.com/flamiche-picarde-aux-poireaux-jambon-ww


Snacks (nr 1066)  Flamiche picarde aux poireaux et jambon ww 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

3 

Info Martine Lycke 01/02/2019 
 

 

Gemaakt met bladerdeeg en 4 preien, meer hadden we niet 
Aanstoven in 1 el olijfolie 
 
2 doosjes spekblokjes 
Ongeveer 125 ml witte wijn 
1 kl kurkumma 
Cayennepeper, zout, chilipeper 
30 minuten laten stoven (nr6), eventueel wat witte wijn erbij doen, mocht het geheel aanbakken 
 
2 eitjes 
50 ml melk 
250 ml room 
Cayennepeper, witte peper 
 
Eimengsel bij prei gieten. Bladerdeeg met vork prikken.  
Oven : 200°C - na 20 minuten naar 180°C -nog een 10 tal minuten 
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