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Info Martine Lycke 05/07/2019 
 

 

Kipfilet in stukjes snijden 
 
Chilipepertje snijden 
Paksoi in schijfjes snijden 
 
In wokpan  
2 el arachideolie 
Chilipeper 
1 kl Gember  
1 teentje look - even aanbakken 
 
+ vlees (gebruikt kip in blokjes gesneden) 
P&S - 2 minuten bakken 
 
+ paksoi 
+ 4 el oestersaus - 2 minuten bakken 
 
500 g Wokmie (Suzi Wan gebruikt : 250 g) 
700 ml kippenbouillon (500 ml water + ½ kippenbouillonblokje) 
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