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Spinazie wassen en in wokpan laten slinken 
Goed laten uitlekken en fijnsnijden 
 
In wokpan: 
Boter en look bakken 
3 pakjes surimi laten meebakken 
Opzijzetten 
 
In zelfde pan 
1 tl mosterd 
2 el in blokjes gesneden zongedroogde tomaten 
1/2 cup witte wijn 
2 minuten laten garen 
 
Toevoegen: 
1 cup room 
Gnocchi(ongekookt) 
5 minuten laten garen 
 
Toevoegen: 
1/2 cup parmezaan 
handvol verse basilicum 
 
Spinazie en surimi toevoegen 
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