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Kippenblokjes omwentelen in bloem met peper en paprika 
 
Boter in pan opwarmen en kippenblokjes aanbakken. 
-> in ovenschotel 
 
500 g champignons 
250 g oesterzwammen 
1 ui 
look 
Aanbakken in boter (zelfde pan)tot zacht en bruin 
-> in ovenschotel 
 
Saus: 
3 el boter 
3 el bloem 
300 ml kippenbouillon (1kl kippenbouillon Knorr) 
(1 el citroensap) 
Peper 
250 ml slagroom 
Laten indikken 
-> in ovenschotel 
 
180°C – 45 minuten afgedekt met aluminiumfolie 
Gedaan 30 minuten open 
 
Opgediend met puree 
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