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In pan bakken die in de oven kan: 
2 el boter Kalkoen (1kg) aanbakken 
P&Z 
 
3 dl witte wijn 
2 el cognac 
2 el room 
Over roulade gieten 
+ tijm + laurier 
 
45 minuten 180°C 
als te bruin bedekken met alu 
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