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Springvorm 25cm 
Invetten + paneermeel 
 
Aardbeien in 2 snijden 
 
Oven 175°C 
 
Kitchenaid: 
4 eieren 
250 g suiker 
Kort kloppen 
 
500 g gezeefde bloem 
16 g bakpoeder 
1 dl olie 
250 g Griekse yoghurt 
Goed mengen 
 
Aardbeien eronder mengen (8 tal opzij houden) 
 
In vorm : 175°C – 35 a 40 minuten 
5 tal minuten wachten om te ontvormen 
Poedersuiker erop en aardbeien 
 
Letterlijk zwaar taartje met de 500g bloem. 
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