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Info Martine Lycke 16/08/20 
 

 

Oregano halen en wassen 
Water opzetten voor spirelli 
 
2 Paprika’s schillen en ontpitten 
1 ui in schijfjes snijden 
2 Kippenworsten in stukjes snijden 
 
Kookpot: 
Olijfolie 
Look 
Ui 
Aanstoven 
Paprika’s  
Aanstoven – 5 minuten 
 
1 fles Passata 
250 ml room 

Oregano 
P&Z 
10 a 15 minuten onder deksel laten 
sudderen 
 
2 tomaten ontpitten en in blokjes 
snijden 
 
Saus mixen 
+ Tomatenblokjes 
 
Kippenworsten bakken 
Bij saus doen 
+ Spirelli 
 
Afwerken met Turkse kaas, 
Parmezaan en oregano  
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