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In KitchenAid: 
 
150 g boter 
150 g suiker 
Mengen 
 
3 kleine eitjes (Lidl) -  1 voor 1 toevoegen 
Mengen 
 
125 g gemalen amandelen 
150 g zelfrijzende bloem 
1 kl soda (maakt cake luchtiger) 
Mengen 
 
3 peren in blokjes gesneden 
Chocolade krullen AH 
Toevoegen en roeren met een pannenlikker 
 
Cakevorm invetten 
En erin doen 
 
Oven : 180°C na 35 minuten,  
sateprik ok, maar owé…,  
dan terug alles in het cakeblik en nog es 15 minuutjes bijgegeven 
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