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Ingrediënten en Recept 
 

26/04/2021 
 

2 jaunes d’oeuf 
60 g sucre 
10 g sucre vanille 
 
50 g beurre fondu 
 
200 g farine 
8 g levure chimique 
 
Diviser la pâte – 1/3 En boule – 2/3 en carré 
Mettre au congélateur pendant 30 minutes 
 
2 blancs d’oeuf 
Sel 
Monter en neige 
 
Ajouter progressivement 400 g de yaourt goût vanille 
 
50 g sucre 
3 càs farine 
 
Beurrer la moule 
2/3 pâte carré 
Yaourt 
1/3 pâte rapé 
 
180°C – 30 min 
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Bron 
 

 

 

 

https://www.facebook.com/watch/?v=277801993897959 
 
https://www.facebook.com/expressinratable/posts/4235318009819847 
   
 

 
Info Martine Lycke 26/04/2021 
 

 

Videorecept 
 
Kleine taart 
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Fotos 
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