Dessert (nr 1361) Rabarber aardbeiencake

ediénten (voor een 28cm taartvorm, 14-16
personen)

Cake

150 gram suiker

150 gram boter

3 eieren

1 tl vanille extract

1.5 dl créme fraiche (=150 gram)
2 tl bakpoeder

300 gram bloem

150 gram aardbeien

150 gram rabarber

Extra fruit

75 gram aardbeien
75 gram rabarber
Kruimellaag

75 gram boter
100 gram bloem
100 gram suiker
snufje zout

04/07/2021

Had 6 jaar geleden dit ‘recept’ bewaard met enkel ingrediénten en geen recept, dan maar op mijn
manier:

4 eieren (M Lidl) In vorm gieten van 28 cm

150 g suiker (groene)

10 tal minuten witkloppen met

de Kitchen Aid Daarboven in kleine stukjes:
75 g aardbeien

1 tl vanille-extract 75 g rabarber

150 g slagroom

6 g bakpoeder ( 2 ki) Daarboven crumble van:

300 g bloemen 75 g boter

Snuifje zout 100 g bloem

Snelheid 1 met de Kitchen Aid 100 g suiker
Met de handen mengen

Dan manueel ondermengen: (warmte zal boter zacht maken)
150 g aardbeien
150 g rabarber Oven: 180°C 45 minuten
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