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thermomix/ 
 
https://eenbeetjebeter.be/2018/01/15/bearnaisesaus/ 

   
 

 
Info Martine Lycke 
 

30/07/2021 

Recept gemaakt met vlinder erop, volgende x niet 
 
35 g gastrique 
4 eigelen 

8+ minuten / 80 graden / Snelheid 4 
Dus vanaf 80 graden bereikt is, nog 8 minuten 

  
100 g  Boter in blokjes toevoegen 
  
Zout, peper   
12.5 g Dragon (gedroogde gebruikt op zicht) 
  
Resultaat nogal lopend 
   

 
 

Fotos 
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