Snacks (nr 1381) Krokante kikkererwten
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Snacks (nr 1381) Krokante kikkererwten

Spoel de kikkererwten af onder koud stromend water. Leg ze vervalgens
tussen twee stukken bakpapier en wrijf er goed over zodat de velletjes
loskomen. Verwijder de velletjes vervolgens.

Smelt de kokosolie in een pannetje op het vuur en giet deze over de
kikkererwten. Voeg nog een halve theelepel tijm en een flinke snuif zout toe,
Meng het geheel goed onder mekaar.

Stort de kikkererwten uit op een met bakpapier beklede bakplaat en plasts
deze gedurende 40 minuten in een voorverwarmde oven van 180 graden.
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Goed ontvellen, bleef maar komen
Samen met

1022

En 1380 in oven

Mocht meer tijm erbij
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