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Ingrediënten en Recept 
 

 

1 doosje Spekjes, look en peterselie aanstoven in anti-
aanbak pan 
1 Prei toevoegen 
Oesterzwammen toevoegen 
Alles goed laten stoven  
(zie dat alle water van de champignons verdampt is als 
je champignons gebruikt) 
 
Ondertussen eimengsel maken. 
Naar gewoonte voor quiche: 
4 eitjes 
1 doosje room (250ml) 
goeie scheut volle melk 
en Kruiden met paprika, komijn, gember, kurkumma 
Cheddar kaas toevoegen 
2 mozzarella bolletjes in blokjes gesneden 
 
Bladerdeeg in vorm leggen en prikken 
Het oesterzwam mengsel erop leggen 
Daarna het eimengsel 
 
Oven: 180°C - 35 minuten 

 

 
 

Bron 

 
07/10/2021 

Martine Lycke, inspiratie van Clever Cooking.be 
https://www.clevercooking.be/blog/thermomix-recepten/preitaart-met-champignons-spekjes-en-
cheddar 
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Recept Clever Cooking 

 
 

 

 

http://www.kookpassie.be/


Snacks (nr 1389) Hersfstquiche van prei, oesterzwammen, spek, look, cheddar, mozzarella en kruiden 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

 

 
 

http://www.kookpassie.be/

