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In klein Tefalpannetje: 
75 g suiker 
2 el water 
Laten karamelliseren, tot bruin 
Dan in vorm gieten die in microgolf kan 
 
In grote kom: 
5 eieren 
100 g suiker 
500 g platte kaas 
Mengen 
 
Daarna 
500 ml melk 
75g maïzena 
1 kl vanille extract 
 
Plateau uit microgolf nemen en hierop vorm zetten 
Ei mengsel over de gekarameliseerde suiker gieten 
 
Microgolf : Jet 
10 min daarna nog 2x 5 minuten bijgegeven 
Tot liquide volledig verdwijnt 
Taart uit microgolf nemen en laten afkoelen 
5 uur laten afkoelen in ijskast 
 
Daarna pas uit de vorm nemen 
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