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20/05/2022 

Gewone aardappelen 
 
Vlees bakken in pan 
Oven : 180°C – 12 minuten 
12 minuten in alu laten rusten 
Perfect gebakken !! 

Saus: 
 
1 ui  
Bakje baconblokjes (Lidl) 
Bakken 
+ 1 el graantjesmosterd 
+ 2 el mosterd 
+ 1 dl Madeira 
+ 1 kl rundsfond Chefs 
+ 2 dl water 
Laten inkoken 
 
 
+ 1 dl room 
Terug laten inkoken 
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