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Info Martine Lycke 
 

21/10/2022 

In glazen kom: 
80 g – mocht nog meer boter 
Laten smelten in microgolf 1 à 2 
minuten 
+ 220 g gemalen petit beurrekes 
 
Vorm 23 cm ipv 20 cm gebruikt - 
> meer koekjes mocht 
Oven : 200°C - 10 minuten 
 
Springvorm 23 cm 
Bekleden met bakpapier 
 
Koekjesmengeling erin prakken 
+ boord van 4 cm voorzien 
Mocht tot op de rand 
 
In mengkom: 
700 g verse kaas – 3 soorten 
gebruikt – zie foto 
115 g Griekse yoghurt 
 
150 g suiker 
15 g maïzena 
1 kl citroen zeste 
Mengen 
 

3 eitjes,  
1 voor 1 mengen 
 
½ el citroensap 
½ el vanille extract 
Mengen 
 
+ 250 g blauwe bessen 
 
In de afgekoelde vorm gieten 
 
Oven: 140°C – 60 minuten + nog 
es 10 
En in oven laten afkoelen 
 
In kookpot: 
250 g blauwe bessen 
50 g suiker 
1 el citroensap 
De bessen niet volledig laten 
smelten 
+ 2 gelatine blaadjes erbij gedaan 
 
Taart overgieten met blauwe 
bessensap 
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