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https://www.facebook.com/NancysHomeKitchen/posts/pfbid0MvDi44yk2NVHQ7Ke15W9wi9AKQ2QYhcXqAFzkzTjCTf2BPmcSYHKdAUY6sFBeCVMl 
 
Met wrap: 
https://www.facebook.com/photo.php?fbid=504000371908782&set=pb.100068964696960.-2207520000.&type=3 

   
 

 
Info Martine Lycke 

 
08/03/2023  

In kommetje: 
 
2 el honing, 30 sec in 
microgolf, want was wat 
versuikerd, dus hard 
 
2 grote el Tierentyn mosterd 
 
1 el Yogo Naise (AH) 
 
1 el appelazijn 
 
¼ el suiker 
 
Mengen 
 
Opgediend met salade, 
avocado en gerookte zalm 
met ui 
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Andere combinatie: 
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