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Enkel de tabouleh gemaakt: 
 
In kookpot: 
¼ blokje kippenbouillon 
2 dl water 
 
In glazen kom 
100 g couscous 
 
Kokend water bij de couscous 
Afdekken en laten garen (tijd, zie 
verpakking) 
 
Als couscous gaar is, toevoegen: 
1 kl ras al hanout 
1 kl paprikapoeder 
 
Niet toegevoegd, wel bij recept: 
(vette tekst = volgende x er ook bij 
doen) 
(1 tl gekonfijte citroen) 
(1 halve courgette in blokjes) 
(3 el gekonfijte tomaat) 
(2 el geroosterde pijnboompitten) 
(Chorizo) 
(4 blaadjes koriander) 
 
Saus: Currymayonaise 
Mocht de helft voor ons 
Misschien ook beter apart erbij 
serveren 
4 el mayonaise 
1 kl currypoeder 
2 blaadjes koriander 
(Zeste van citroen) 

 

 

 

http://www.kookpassie.be/

