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Info Martine Lycke 
 

28/07/2023 

Vorm 25 cm + bakpapier 
 
Pudding maken zoals op zakje staat 
 
Deeg: 
 
125 g boter 
100 g bruine suiker 
1 tl vanillesuiker 
 
2 eieren, 1 voor 1 eronder mengen 
300 g gezeefde zelfrijzende bloem 
75 g melk 
 
Mengen 
 
Vorm: 
 

 1ste laag: ½ van deeg 
 

 2de laag: Vanillepudding 
 

 3de laag: 6 geschilde en in blokjes gesneden appelen 
Op vuur: in pan met wat suiker zacht gegaard 

 

 4de laag: ½ van deeg 
 

 Amandelen, kokos en ruwe suiker 

 (Pas na 45 minuten erop gedaan) 
 
NIET automatisch bij laten bruine (5 minuten)  => verbrand 
 
IN VORM LATEN AFKOELEN !!! 
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