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Info Martine Lycke 

 
17/11/2023 

2 rode uien 
4 witte uien (uit gebrek, rode rot van binnen) 
 
Saus: 
 
4 el olijfolie 
2 el balsamicoazijn 
1 el agavesiroop 
Kruiden: tijm, salie, rozemarijn (gedroogd), chilipeper  
 
Uien in een ovenschotel en met de saus inwrijven 
Afdekken met aluminiumfolie 
 
Oven: 180° C - 20 minuten 
Daarna : Grill 10-15 minuten 
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