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Info Martine Lycke 

 
04/12/2023 

In KitchenAid: 
120 g patisserie boter  
170 g suiker 
1 zakje vanillesuiker 
5 minuten mengen 
 
Eieren splitsen 
Klein kommetje: Eigeel en 1 voor 1 bij botermengsel doen 
+ 120 g amandelmeel 
+ 120 g gezeefde speltmeel 
+ 300 g ricotta + 2 zakjes vanillesuiker 
___ 
 
Mengkom: Eiwit - op kloppen  
ent in 3x 100 g bloemsuiker toevoegen 
 
Met spatel door boter-bloembeslag mengen 
 
Vorm: 24 cm met bakpapier bekleden 
 
Oven: 180°C – 50 minuten gedaan + erin laten afkoelen 

- Binnenkant mocht nog meer en buitenkant was zeker genoeg … 
Oven ??? 

Poedersuiker er niet meer op gedaan, zit al 270 g suiker in !! 
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