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16/12/2023 

 

 

 
https://www.facebook.com/Isadeetjes/posts/pfbid02mJ17CNREy24qQBA4XbcuWUWUtTg2RhcRsX4C
mqGrM2vewRXkA2w2sK6RtyCEv8QDl 
   
 

 
Info Martine Lycke 

 
16/12/2023 

Kerstomaatjes wassen en halveren 
Aanbakken in olijfolie 
Op laatste bagelkruiden (1656)  
En koriander toevoegen 

 
8 el room opkloppen 
+ 150 g schapenkaas (of geitenkaas) 
Er mooi onder mengen 
 
Bord: 
Veldsla 
Kaas 
Kerstomaatjes 
Bagelkruiden 
Balsamicocrème 

  

  

http://www.kookpassie.be/


Vegetarisch (nr 1657)  Opgeklopte kaas met licht gebakken kerstomaatjes 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

 

Fotos 

 
  

 
  

http://www.kookpassie.be/


Vegetarisch (nr 1657)  Opgeklopte kaas met licht gebakken kerstomaatjes 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

Gelijkaardig 
 

  

 
Bron 
 

  

 
https://www.facebook.com/reel/886865329642068 
https://njam.tv/recepten/burrata-board 
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