Dessert (nr 1682) Fudge a la patate douce chocolat

In ar ediénten O The Chef Tomy - Volgend https://www.facebook.com/reel/413735724715256
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- 600 g de patate douce déja cuite Fudge 1 patate douce
- 250 g de chocolat blanc végan " Ghoa e ptte douce s cte

- 250g de chocolat blanc végan
-1 0u 2 cas de sirop d'agave (optionnel)

N . ) .
-lou2cas de sirop d agave (Optlo n nEI) Laisser figer au frais pendant au moins 4 heures,
toute une nuit c'est encore mieux

Recept

Laisser figer au frais pendant au moins 4
heures, toute une nuit c’est encore mieux

Fudge 2 la patate douce -

Ingrédients:
- 600g de patate douce déja cuite

- 250g de chocolat blanc végan

-1 0u 2 cas de sirop d'agave (optionnel)

Laisser figer au frais pendant au moins 4 heures, toute une nuit c'est encore mieux
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Dessert (nr 1682) Fudge a la patate douce chocolat

Info Martine Lycke 28/05/2024

Geschild en in blokjes gesneden

En glazen kommetje afgedekt 4 minuten in microgolf
Mixen

Chocolade smelten in microgolf

met mixen bij de aardappelen

laten afkoelen
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