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Info Martine Lycke 
 

22/06/2024 

Blauwe bessen wassen 
en laten uitlekken 
 
In KitchenAid: 
2 eieren 
125 g suiker 
Zout 
Witkloppen, 10 minuten 
 
Ondertussen afwegen: 
200 g skyr 
100 ml zonnebloemolie 
4 el sinaasappelsap 
300 g bloem 
16 g bakpoeder 

Bij de eieren roeren 
+ 300 g Blauwe bessen 
 
24 cm vorm bekleden 
met bakpapier 
+ deeg 
+ 100 g blauwe bessen 
bovenop 
 
Oven: 
170°C 40 minuten 
180°C 15 minuten 
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