Saus (nr 1690) Sauce aux noix de cajou

Ingrediénten en Recept

- 200 g de noix de cajou
-1a 2 cas de levure maltée
-200 ml d’eau

- 1/2 citron pressé

- Sel et poivre (au go(t)

Chef Tomy maakte saus voor

Toast de patate douce W
Ingrédients:

- 2 patates douces

- 1 cac de curry en poudre

- 2 avocats

- 1/2 oignon rouge

- 1 piment vert

- 1 poignée de persil

- 1 citron

- Sel et poivre (au goit)
Pour la sauce aux noix de cajou:
- 200 g de noix de cajou

-1 a 2 cas de levure maltée
- 200 ml d'eau

- 1/2 citron pressé

- Sel et poivre (au goit)
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