Snacks - Pizza en Quiches (nr 1700) Tarte fenouil, chévre et miel

TARTE FENOUIL, CHEVRE ET MIEL

1pate brisée 1fenouil 1oignon 80 gde biche 1casde Herbes de Sel,
Huile d'olive rouge de chévre miel Provence poivre

bt « Préchauffe le four a 200°c.

(por pers)  Prépare le fenouil en coupant les branches et en
enlevant la base dure.

« Emince le fenouil et I'oignon.

« Fais revenir le tout & la poéle dans un peu d'huile
d'olive pendant 10 minutes.

« Etale la pate dans un plat & tarte.

» Dépose sur le dessus le mélange fenouil et oignons.
Sale, poivre.

» Coupe des rondelles de fromage de chévre.

« Ajoute une cuillere & soupe de miel et disperse les
morceaux de chévre.

 Saupoudre d'un peu d'herbes de Provence.

« Enfourne pendant 20 minutes.
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Snacks - Pizza en Quiches (nr 1700) Tarte fenouil, chévre et miel

Kruimeldeeg in vorm leggen
(oranje ma Koen grootste)

1 venkel in kleine stukjes snijden
2 rode uien

Bakken, 5 min in wat olijfolie

+ wat water, zo mogen zachter
= 1 ste laag

Daarop

Verse turkse kaas

Gehakte noten mix Lidl

Honing

Kruiden:

Kaneel, provencaalse kruiden, garnalenkruiden Verstegen

Oven: 200°C, 20 minuten
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