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Paardenlookworst ontvellen 
en in schijfjes snijden 
1 grote sjalot  
En bakken in olijfolie en boter 
Opzijzetten 
 
Witloof fijn snijden 
In zelfde pan als vlees 
gebakken met teentje look 
 

In ovenschotel: 
- Rest van pompoen en 
ovengroenten 
- Paardenlookworst en sjalot 
- Schelletje cheddar kaas 
- Witloof 
- Gemalen kaas 
- Zwarte peper, nootmuskaat 
- 150 ml sojaroom 
 
Oven: 180°C - 25 minuten 
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