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Kippenblokjes aangebakken in boter en 
chimichurri kruiden 
Daarna opzijgezet 
 
In zelfde pan 
½ ui 
2 teentjes look 
Aangestoven 
 
Fotos 

 

 

Daarbij de champignons in schijfjes 
Geraspte wortelen 
Laten aanstoven, 5 tal min. 
Verloren veel vocht, eruit genomen 
En dan 1.5 el bloem laten meebakken 
Daarna vocht weer toegevoegd 
 
+ 350 ml water (normaal 500 ml) 
En 9 g Knorr Kippenbouillon pasta 
Mespuntje laurierpoeder 
En ¼ kl tijmpoeder 
Onder deksel 25 min zachtjes laten 
garen 
 
Scheut room 
1 ei 
Peterselie 
Mengen en als kip klaar is  
Er snel onder roeren 
 
Opgediend met  
Krielaardappeltjes met olijfolie en 
paprikapoeder - 180°C - 20 minuten 
met draaien na 10 min 
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