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Info Martine Lycke 
 

10/01/2025 

Saus maken: 
 
- 1 kl maïzena met 30ml water  
- 50 ml sojasaus 
- 2-3 honing 
- 2 el sesam olie 
- 1 gember (gebruikt 2 kl 
gembersiroop) 
- 1 kleine look 

In mixer: 
 
- 2 zalmnoten in blokjes 
- 1/4 rode ui 
- 60 g de chapelure 
- 1 ei 
- sesam zaadjes 
- kruiden met: 
paprika, peterselie, koriander, 
bieslook, pezo 
 

Bolletjes bakken in de pan, daarna saus toevoegen en wat laten inkoken. 
Met rijst 
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