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Info Martine Lycke 

 
20/06/2025 

In kookpot: 
1 el boter laten smelten 
+ 2 teentjes look 
1 à 2 min bakken 
 
+ Saus: 
240 ml room 
120 ml water 
1 el gochujang (iets minder voor watjes ;-) ) 
 
+ 12 bevroren dumplings 
12 minuten laten koken 
 
Parmezaan (met gewone gemalen kaas gemaakt) en lente ui 
erop doen bij serveren 
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