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Info Martine Lycke 
 

 

Gemaakt met ¼ rijstpapier om 
maat gesneden 
Beter 1 vel, zal nml sneller 
krokant worden 
Voor volgende x 
 
Rijstvel 
Rode ui 
Nori 
Gerookte zalm 
 
Ingewreven met olijfolie 

Airfryer, dubbel van tijd gedaan 
200°C, 2x 5 minuten, en gedraaid 
ondertussen 
Met 1 laag rijstpapier afwachten 
… 
 
 
 
Saus: 
Verse kaas 
Bagel kruiden (1656) 
Zwarte peper 
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