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28/07/26 

In glazen kom vinaigrette maken 
 
4 el olijfolie 
2 el appelazijn 
Handvol gezouten amandelen met rooksmaak (Zakje AH) 
 
Kruidenmengeling uit de tuin: 
Pepermunt en gewone munt, 
Bieslook, 
Peterselie 
 
1 Komkommer goed wassen en in lengte snijden 
Pitten verwijderen 
En schuin in stukjes snijden 
 
½ (water) meloen – hier honingmeloen 
Ook in stukjes snijden 
 
Feta - hier mozzarella (2) 
 
Avocado (weer geen geluk, deze keer van Lidl gekocht) dus 
maar ¼ of zo, jammer 
 
Gezouten amandelen (AH), dus verder geen zout erbij gedaan 
 
Alles goed mengen en tijdens rest van eten maken in ijskast 
 
Gemaakt met Konijn brochette de luxe (Delhaize) 
Afgewerkt met Bagelkruiden (1656) 
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